
povos fenícios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha 

enraíza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

2022
VINHO BRANCO

Caracterização Organolética

Aspeto visual 

Aspeto olfativo
 

Aspeto gustativo

Acompanhamento

Amarelo esverdeado.

AS ELEGANTES E DISCRETAS NOTAS DE FRUTOS CITRINOS
SÃO ENVOLVIDAS POR UMA MINERALIDADE VIBRANTE,
REFLETINDO A FORÇA DE UM TERROIR ÚNICO.

COMBINA UMA GRANDE FRESCURA E MINERALIDADE,
COM SUAVIDADE E VOLUME. O FINAL DE PROVA É MUITO
PERSISTENTE.

Harmoniza na perfeição com entradas, percebes, 
pratos de peixe, algumas carnes brancas, queijos 
e tarte de maçã.

Controlo Analítico

Álcool

Acidez Total 

pH 

AçÚcares Totais 

12% vol

6,1g/L

3,3

<0,6g/L

Castas

Geologia do solo

Clima

Método cultivo

Produção média 

Processo vinificação 

Quantidade Produzida 

arinto, alvarinho e sauvignon blanc

Argilo calcário

Mediterrâneo com influência Atlântica

Condução ao alto com poda EM talão

3.800Kg/ha

VINDIMA MANUAL, FERMENTADO PARCIALMENTE EM DEPÓSITO INOX, 
3% EM BARRICA USADA DE CARVALHO FRANCÊS. ESTÁGIO SOBRE AS 
BORRAS FINAS DURANTE 5 MESES ANTES DE SER ENGARRAFADO.

20.266 garrafas


