ARVAD

VINHO REGIONAL ALGARVE

VINHO BRANCO

ARVAD signiiica rerugio € foi o nome inicialmente atribuido ha mais de 2.500 anos pelos

povos fenicios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha
cnraiza-sc na cncosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

CONTROLO ANALITICO

CARACTERIZACAO ORGANOLETICA

ARINTO, ALVARINHO E SAUVIGNON BLANC
ARGILO CALCARIO

MEDITERRANEO COM INFLUENCIA ATLANTICA
CONDUCAO AO ALTO COM PODA EM VARA
6.200 KG/HA

VINDIMA MANUAL, FERMENTADO PARCIALMENTE EM DEPOSITO INOX,
2% EM BARRICA USADA DE CARVALHO FRANCES. ESTAGIO SOBRE AS
BORRAS FINAS DURANTE 5 MESES ANTES DE SER ENGARRAFADO.

41.253 GARRAFAS

12% VOL

.
6.1G/L ARVAD
33
<0.66/L

AMARELO ESVERDEADO.

AS ELEGANTES E DISCRETAS NOTAS DE FRUTOS CITRINOS E
ERVA DOCE SAQ ENVOLVIDAS POR UMA MINERALIDADE
VIBRANTE, REFLETINDO A FORCA DE UM TERROIR UNICO.

COMBINA UMA GRANDE FRESCURA E MINERALIDADE,
COM SUAVIDADE E VOLUME. 0 FINAL DE PROVA
E MUITO PERSISTENTE.

HARMONIZA NA PERFEICAO COM ENTRADAS, PERCEBES,
PRATOS DE PEIXE, ALGUMAS CARNES BRANCAS,
QUEIJOS E TARTE DE MACA.




