dRVdD RESERVA

VINHO REGIONAL ALGARVE

ARVAD significa rerugio € roi o nome inicialmente atribuido ha mais de 2.500 anos pclos
povos fenicios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha

enraiza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

CABERNET SAUVIGNON (70%), ALICANTE BOUSCHET (20%) E TOURIGA NACIONAL (10%)
ARGILO CALCARIO

MEDITERRANEO COM INFLUENCIA ATLANTICA

CONDUGAO AQ ALTO COM PODA EM TALAO

5.800KG/HA

VINDIMA MANUAL PARA CAIXAS DE 15 KG, SELECAO DE UVA E FERMENTAGAO
DURANTE 10 DIAS A 24°C. ESTAGIO EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCES DURANTE
10 MESES.

3.458 GARRAFAS 0,75L | 396 GARRAFAS 1,5L

CONTROLO ANALITICO
14% VOL
5,96/L
3.5
0,26/L

CARACTERIZAGAO ORGANOLETICA
COR RUBI FECHADO.

REALCA UMA PROVA MUITO COMPLETA, ONDE FRUTAS
COMO CASSIS E FRAMBOESA MADURA, E AINDA TABACO E
ESPECIARIAS, CONVIVEM HARMONIOSAMENTE.

TEM UMA PROVA VIBRANTE, ENVOLVENTE E CHEIA, COM
TANINOS PRESENTES MAS DE GRANDE QUALIDADE
GARANTINDO A LONGEVIDADE DESTE VINHO. 0 FINAL E
PROFUNDO E MUITO PERSISTENTE.

PARTICULARMENTE AGRADAVEL PARA ACOMPANHAR \W

PRATOS DE CARNES VERMELHAS GRELHADAS OU
CONFECIONADAS, PRATOS DE CACA E QUEIJOS CURADOS.
DEVE SER SERVIDO A 16/18°C DE TEMPERATURA.




