ARVAD

VINHO REGIONAL ALGARVE

VINHO TINTO

ARVAD significa rerugio € roi o nome inicialmente atribuido ha mais de 2.500 anos pclos

povos fenicios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha

enraiza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

CONTROLO ANALITICO

CARACTERIZAGAO ORGANOLETICA

TOURIGA NACIONAL, ALICANTE BOUSCHET E CABERNET SAUVIGNON
ARGILO CALCARIO

MEDITERRANEO COM INFLUENCIA ATLANTICA

CONDUGAO AQ ALTO COM PODA EM TALAO

2.500KG/HA

VINDIMA MANUAL PARA CAIXAS DE 15 KG, SELECAO DE UVA E FERMENTAGAO
DURANTE 10 DIAS A 24°C. ESTAGIO PARCIAL EM BARRICAS DE CARVALHO FRANCES
DURANTE 9 MESES.

16.054 GARRAFAS
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COR RUBI FECHADO.

ELEGANTE COMBINAGAO DE FRUTOS VERMELHOS
MADUROS E NOTAS BALSAMICAS. SUBTILMENTE VAQ
SURGINDO NOTAS DE ESPECIARIAS E ALGUMAS
SUGESTOES DE BAUNILHA.

CHEIO MAS ELEGANTE. A ELEGANCIA E A SENSACAO DE
FRESCURA QUE A PROXIMIDADE DO MAR LHE CONFERE

ACOMPANHAM UM LONGO FINAL. E CATIVANTE PELA SUA
TEXTURA SEDOSA, NAO DEIXANDO DE SER VIBRANTE E

FIRME.

PARTICULARMENTE AGRADAVEL PARA ACOMPANHAR UMA
REFEICAO COM UMA ENTRADA, PRATOS DE CARNE OU
MESMO POR SI SO, EM QUALQUER OCASIAO. DEVE SER
SERVIDO A 16/18°C DE TEMPERATURA.




