
povos fenícios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha 

enraíza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

Caracterização Organolética

Aspeto visual 

Aspeto olfativo
 

Aspeto gustativo 

Acompanhamento

rosado ligeiro.

Com aroma discreto e muito elegante, vai mostrando
diferentes características ao longo da prova. Na
primeira abordagem é dominado por cerejas e 

de uma elegância rara, é um vinho vibrante mas
muito suave terminando medianamente longo.

Ideal com aperitivos ou acompanhando saladas, 
comidas asiáticas ou peixes grelhados. deve ser
servido entre 8 e 10ºc de temperatura.

Controlo Analítico

Álcool

Acidez Total 

pH 

AçÚcares Totais 

12% vol

5,3 g/L

3,35

1,1 G/L

Castas

Geologia do solo

Clima

Método cultivo

Produção média 

Processo vinificação 

Quantidade Produzida 

Negra Mole

Argilo calcário

Mediterrâneo com influência Atlântica

Condução ao alto com poda eM talão

4.500Kg/ha

Vindima manual para caixas de 15 Kg E PRENSA COM CACHO INTEIRO. 
Fermentação durante 28 dias a 16ºC em ânforas de terracota. estágio

5.000 garrafas

VINHO ROSÉ · 2023
NEGRA MOLE

sobre as borras finas nas mesmas ânforas de 750 litros durante 8 meses.

bagas silvestres, seguindo-se de encantadoras notas
de barro num segundo plano, que conferem um
carácter único a este vinho.


