
povos fenícios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha 

enraíza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

Caracterização Organolética

Aspeto visual 

Aspeto olfativo
 

Aspeto gustativo 

Acompanhamento

Cor rubi fechado.

elegante e complexo, este é um vinho onde as notas
frutadas (cassis e framboesa madura) estão bem
harmonisadas com tostados e ligeira baunilha das

Tem uma prova sedosa, envolvente e cheia, com 
taninos suaves e de grande qualidade garantindo
a longevidade de um grande vinho. O final é 
profundo e muito persistente.

Particularmente agradável para acompanhar 
pratos de carne vermelhas grelhadas ou 
confecionadas, pratos de caça e queijos curados. 
Deve ser servido a 16/18ºC de temperatura.

Controlo Analítico

Álcool

Acidez Total 

pH 

AçÚcares Totais 

14% vol

5 g/L

3,5

1,2 G/L

Castas

Geologia do solo

Clima

Método cultivo

Produção média 

Processo vinificação

 

Quantidade Produzida 

Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet E Touriga Nacional

Argilo calcário

Mediterrâneo com influência Atlântica

Condução ao alto com poda EM talão

7.400 Kg/ha

Vindima manual seguida de seleção de uva e fermentação durante 
8 dias a 24ºC. maceração prolongada 3 semanas. estágio em barricas
de carvalho francês durante 12 meses.

2.049 garrafas 0,75l | 248 garrafas 1,5l
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excelentes barricas onde estagiou.


