
povos fenícios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha 

enraíza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

2021
VINHO TINTO

Caracterização Organolética

Aspeto visual 

Aspeto olfativo

 

Aspeto gustativo 

Acompanhamento

Cor rubi fechado.

ELEGANTE COMBINAÇÃO DE FRUTOS VERMELHOS MADUROS, 
AMEIXAS PRETAS E NOTAS BALSÂMICAS. SUBTILMENTE 
VÃO SURGINDO NOTAS DE ESPECIARIAS E ALGUMAS 
SUGESTÕES DE BAUNILHA.

CHEIO MAS ELEGANTE. A SENSAÇÃO DE FRESCURA 
QUE A PROXIMIDADE DO MAR LHE CONFERE ACOMPANHA 
UM LONGO FINAL. É CATIVANTE PELA SUA TEXTURA 
SEDOSA, COM UM FINAL BASTANTE PERSISTENTE.

PARTICULARMENTE AGRADÁVEL PARA ACOMPANHAR UMA 
REFEIÇÃO COM UMA ENTRADA, PRATOS DE CARNE OU 
MESMO POR SI SÓ, EM QUALQUER OCASIÃO. 
DEVE SER SERVIDO A 16/18ºC DE TEMPERATURA.

Controlo Analítico

Álcool

Acidez Total 

pH 

AçÚcares Totais 

14% vol

5.8g/L

3,48

0,8g/L

Castas

Geologia do solo

Clima

Método cultivo

Produção média 

Processo vinificação
 

Quantidade Produzida 

Touriga Nacional, Alicante Bouschet e Cabernet Sauvignon

Argilo calcário

Mediterrâneo com influência Atlântica

Condução ao alto com poda EM talão

7.800Kg/ha

Vindima manual para caixas de 15 Kg, seleção de uva e fermentação 
durante 10 dias a 24ºC. Estágio parcial em barricas de carvalho francês 
durante 14 meses.

20.200 garrafas


