
ARVAD significa refúgio e foi o nome inicialmente atribuído há mais de 2.500 anos pelos

povos fenícios ao rio Arade. Estendendo-se pela margem esquerda deste rio, a vinha

enraíza-se na encosta orientada a norte com uma vista privilegiada sobre Silves.

2022
Vinho tinto

Caracterização organolética

Aspeto visual 

Aspeto olfatativo

 

Aspeto gustativo 

Acompanhamento

Cor rubi fechado. 

ELEGANTE COMBINAÇÃO DE FRUTOS VERMELHOS MADUROS,
ameixas pretas e notas balsâmicas. subtilmente
vão surgindo notas de especiarias e algumas
sugestões de baunilha. 

CHEIO MAS ELEGANTE. A SENSAÇÃO DE FRESCURA
que a proximidade do mar lhe confere, acompanha
um longo final. é cativante pela sua textura
sedosa, com um final bastante persistente. 

PARTICULARMENTE AGRADÁVEL PARA ACOMPANHAR UMA
refeição, seja com uma entrada, pratos de carne ou
mesmo por si só, em qualquer ocasião.
deve ser servido a 16/18ºC de temperatura. 

Controlo analítico

Álcool

Acidez total 

pH 

Açúcares totais 

13.5% vol 

5.5g/L

3.66

1G/L

CaSTAS

GeologiA do Solo

ClimA

Método de cultivo

Produção média 

Processo de vinificação
 

Quantidade produzida 

Touriga nacional, alicante bouschet e cabernet sauvignon 

Argilo calcário

Mediterrâneo com influência atlântica 

Condução ao alto com poda em talão 

5.900 kg/ha

Vindima manual para caixas de 15 kg, seleção de uva e fermentação
durante 10 dias a 24ºC. estágio parcial em barricas de carvalho françês
durante 14 meses.

 
  

21.300 garrafas


